MENU DE NAVIDAD & SAN ESTERAN

NUESTRA AMARLE BIENVENIDA
Jamén ibérico Guijuelo con pan de cristal, tomacé y aceite de oliva D.0.Siurana
Crema de marisco con brocheta de gambas

EL LEGADO DE LA ABUELA
Lasafia gourmet con bechamel trufada

DE LAS MEJORES LONJAS
Filete de dorada, envoltini de trigueros y panceta ahumada en velouté de cava

TRADICION CON ELEGANCIA
Delicia crujiente de cordero cocinado a baja temperatura con cebollitas glaseadas

UNA BRISA DE AIRE FRESCO
Sorbete de maracuya y ron blanco

PARA RECORDAR

Torrija caramelizada, avellanas del Rourell y Fiordilatte

BODEGA CON ENCANTO
Agua, refrescos, cerveza, vino blanco Casa Mariol Chardonnay D.0.Terra Alta, vino tinto Casa
Mariol Cabernet Sauvignon Crianza D.0.Terra Alta y copa de cava Vallformosa Origen Brut Nature

UN FINAL FELIZ
Café o infusion, dulces navidefios y licor Lagrimas de Acre elaborado artesanalmente en el Forti

Nuestros mends son a mesa completa. Disponemos de alternativas para aquellas personas que ya sea por alergia,
intolerancia, ideologia o religion no puedan comer alguno de los platos del menu.
No obstante, deberan avisar con un minimo de 5 dias de antelacion.
Para que su reserva sea efectiva deberan abonar la mitad del importe a modo de paga y sefial.
Gracias por su colaboracion.

50€ :ﬁ#

IVA incluido
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INFANTIL

NUESTRA AMABLE BIENVENIDA
Cesta de alitas de pollo y croquetas de escudella

EL MOMENTO CLAVE
Hamburguesa Angus by Miguel Vergara,
queso fundido y patatas Bistrd Style

PARA RECORDAR
Helado sorpresa

BEBIDA
Agua, refresco o zumo
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